
HEINRICH RITTHAUSKS. 

Geheimrat Professor Dr. H e i n r i c h  R i t t h a u s e n  verschied ani 
16. Oktober 1913 als Emeritus in Berlin. Geboren am 13. Jnnuar 
18% zu Armenruh bei Goldberg in Schlesien, widmete er sich in 
Leipzig und Bonn dem Studium der Chemie und war 1852 und 3853: 
Assistent von Prof. E r d m a n  n im chemiscben Laboratorium in Leipzig. 
Pie Promotion fand am 5. Juni 1853 statt. Bereits in1 folgenden 
Jahre wurde ihm die Leitung der wissenschaftlichen Bbteilung der 
laudwirtschaftlichen Versuchsstation zu Mockern bei Leipzig iibertragen, 
und dort hat er eine Reihe agrikultur-chemischer Arbeiten ausgefiihrt. 
1856 folgte Ritthausen einem Rufe des landwirtschaftlicben Zentral- 
vereins fiir Schlesien als Leiter der agrikultur-chemischen Versuchs- 
station, damals in Ida-Marienhiitte bei Saarau. Hier blieb Ritthausen 
nicht lange; er fend an einer rein wissenschaftlichen Tatigkeit griiaeren 
Gefallen, die ihm dadurch geboten wurde, daW man ihm die Professur 
fiir Chemie und Physik an der 1857 neu gegriindeten landwirtschaft- 
lichen Akademie zu Waldau bei Konigsberg in Ostpreuflen ubertrug, 
welche Steile er bis 1867 bekleidete. 

Trotzdem die Ausstattung des auf dem Lande eingerichteten cLe- 
niiscben Laboratoriums der genannten Akademie recht mangelhaft 
war, wandte Ritthausen sich sofort seiner wichtigsten Lebensaufptbe 
zu, der Kr fo r schung  d e r  EiweiBstof fe  d e r  Pf lanzeu .  In1 
Journal fiir praktische Chemie, zum Teil auch in P f l i i ge r s  Archiv 
Iiir Physiologie und in andren Xeitschriften sind eine groae Zahl voii 
Abhandlungen uber EiweiBstoffe von ihrn erschienen. P ie  erste Ver- 
oifentlichung erfolgte im Jabre 1862 im Band 85 des Journals fiir 
prnktische Chemie uber die Bestandteile des Weixenklebers. 

Kein andrer Forscher hatte bis dahin in Ihnlicher Weise die 
recht undankbare Aufgabe sich gestellt, uber EiweiBstoffe, die fast 
uiemals krystallisiert zu erhalten sind, zu arbeiten. Auch in der 
Folgezeit beschaftigte sich kaum ein andrer Forscher' mit der An- 
gelegenheit, bis E m i l  E i s c  h e r s  bahnbrechende Arbeiten erschienen. 
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Ititthausen iet nuf jenem Gebiete unermudlich tatig gewesen. Seiuc 
letxte Veroffentlichuog erfolgte in seioem 73. Lebensjahre iiii .lr)uroal 
iur praktische Chemie (neiie Polge, 5!). Band) uiid betraf .Die EiweiW- 
kiirper des Weizeuklebers, die Zusammensetzung des Vicinb, iiber 
Divicin, die Zusaiiiniensetzuug des Conviciiisc. 

fiber sein Lebeo sei noch Yolgendes berichtet: Voni Jahre 1868- 
IS73 wirkte Ritthausen als Professor der Chemie an der landwirt- 
schaftlicben I-lochschule Bonn-Poppelsdorf, gleichzeitig war e r  Vor- 
steher der Versuchsstation tlieser Hochschule. Dort fnnd er seine 
Gattin, die ihrn einen S o h  untl eine Tochter schenkte. 

Als ini Jahre 1S73 die Akademie zu Waldau aufgehobeo und 
das Studium der Landwirtschaft mit der philosophischen Fakultat der 
I iniversitiit Kouigsberg vereinigt wurde, rief man Ritthausen von 
Bonn nach OstpreuBen zuriick. Er hat in Konigsberg noch 26 Jahre  
laog als ordentlicher Professor der Agrikulturchernie gewirkt. 1 Y9!) 
trat Ritthausen in den Ruhestand. 

Kitthausen hat als hervorragender akademischer Lehrer sich be- 
wahrt. Wegen seines aufrichtigen, edlen Charakters war er bei 
seinen Freundeo allgemein beliebt, seinen zahlreichen Schulero ist e r  
stets ein eifriger Fiirderer ihrer Bestrebungen gewesen. 

Es wurde mich zuweit Iuhren, wenn icb ein genaues Verzeichnis 
d l e r  Veriiffentlichungen von Ritthausen bringeo wollte. ich beschriinke 
rnich darauf, eioige Arbeiten aus dem .Journal fur praktiscbe Chemiee 
zu nennen. 

1862. 
1863. 

1864. 
1866. 

1868. 

1869. 

1870. 

1871. 

Bestandteile des Weizenklebers. 
Zusammensetzung und Darstellung von Pflanzenleim. 
Weizen. 
Bestandteile des Weizenklebers. 
Glutaminsiure. Bestandteile des Weiaenklebers. Einwirkung von Na- 
triuin auf BittermmdelBl. 
Pflanzencasein. Zersetzungsprodukte des Legumins. Die Glutanssure, 
tlas Zersetzungsprodukt der Glutarninsiure durch salpetrige Siure. 
Die Proteinstoffe der hlaissamen. Asparaginshie und Glutaminsaure 
als Zerseizungbprodukte des Legumins und Conglutins. 
Aniygdalin aub: Wickensamen. Die organischen SLuren i n  den Samen 
yon Lupinen. 
Leucin sus Pflanzenprotein. Uber Asparaginsaure uncl Glutaminsinre 

Cholesteriri in, 
Nachweis von Trimethylamin in1 Weizenbrand. 

1872-1877. Verbindungen der Eiweillstoffe niit Ihpferoxyd. Drehungs- 
verrn6gen voo Glutsn. Die Bestimniung des Stickstoffs der Eiweill- 
kBrper. Uber uiu vom Milchzucker rerschiedenes Kohlehydrat der 
Nilch. 



1878-1880. Krystallinische EiweiBstoffe aus versehiedenen Arten 1 on ( )I- 
samen. Dic EimeiSstoffe dcr Kicinussamen. Die EiweiBstoffc tler Para- 
ousse. 

1881 -1890. Uber Vicin, Convicin, Zersetgungsprodulite von Congliitin u r d  
Legiitnin. Die Verbraitung der Myronsiiure in Brassicnarten. Krystal- 
lisiertes RiweilS ails den Samen ron  Had, Kiirbis iind Ricinus. Die 
EiaeiBstoffc (Lcr Pfirsichkerne und iler Sesamsamen. Melitose RUS 

Baiimwollsamen. Das Vorkommen von Citronenshre in den Sarnen 
von Leguminosen. 

1891 -1899. Uber Alloxantin, aus Convicin hergestellt. Uber Galacit aus 
deli Sainen der lapine. I,eucinimid 311s EiweiBstoffen. Die Alkeloide 
der gelben Lupine. Secaliii aus Roggen. Uber Vicin und Divicin. 

Betain, aus Baiimwollsamen hcrgestellt. 

St1rt:cr. 
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