HEINRICH RITTHAUSEN,

Geheimrat Professor Dr. Heinrich Ritthausen verschied am
16. Oktober 1912 als Emeritus in Berlin. Geboren am 13. Japuar
1826 zu Armenruh bei Goldberg in Schlesien, widmete er sich in
Leipzig und Boon dem Studium der Chemie und war 1852 und 1853
Assistent von Prof. Erdmann im chemischen Laboratorium in Leipzig.
Die Promotion fand am 5. Juni 1853 statt. Bereits im folgenden
Jahre wurde ibm die Leitung der wissenschaftlichen Abteilung der
landwirtschaftlichen Versuchsstation zu Mdckern bei Leipzig iibertragen,
und dort hat er eine Reihe agrikultur-chemischer Arbeiten ausgefiihrt.
1856 folgte Ritthausen einem Rufe des landwirtschaftlichen Zentral-
vereins fiir Schlesien als Leiter der agrikultur-chemischen Versuchs-
station, damals in Ida-Marienhiitte bei Saarau. Hier blieb Ritthausen
nicht lange; er fand an einer rein wissenschaftlichen Tatigkeit griBeren
Gefallen, die ihm dadurch geboten wurde, daBl man ibm die Professur
fiir Chemie und Physik an der 1857 neu gegriindeten landwirtschaft-
lichen Akademie zu Waldau bei Kénigsberg in OstpreuBen iibertrug,
welche Stelle er bis 1867 bekleidete.

Trotzdem die Ausstattung des auf dem Lande eingerichteten che-
mischen Laboratoriums der genannten Akademie recht mangelhait
war, wandte Ritthausen sich sofort seiner wichtigsten Lebensaufgabe
zu, der Erforschung der Eiweiflstoife der Pflanzen. Im
Journal fiir praktische Chemie, zum Teil auch in Pfliigers Archiv
tiir Physiologie und in andren Zeitschriften sind eine groBe Zahl von
Abbandlungen iiber Eiweifistoffe vou ihm erschienen. Die erste Ver-
Sifentlichung erfolgte im Jahre 1862 im Band 85 des Journals fiir
praktische Chemie iiber die Bestandteile des Weizenklebers.

Kein andrer Forscher hatte bis dahin in &ahnlicher Weise die
recht undankbare Aufgabe sich gestellt, iiber EiweiBstoffe, die fast
niemals krystallisiert zu erhalten sind, zu arbeiten. Auch in der
Folgezeit beschilitigte sich kaum ein andrer Forscher mit der An-
gelegenheit, bis Emil Fischers bahnbrechende Arbeiten erschienen.
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Ritthausen ist auf jenem Gebiete unermiidlich titig gewesen. Seibe
letate Verdffentlichung erfolgte in seinem 73. Lebensjahre im Journal
fiir praktische Chemie (neune Folge, 5!). Band) und betraf »Die Eiweil3-
korper des Weizeuklebers, die Zusammensetzung des Vicins, (ber
Diviein, die Zusammensetzung des Convicins«.

Uber sein Leben sei noch Folgendes berichtet: Vom Jahre 18658 —
1573 wirkte Rittbausen als Professor der Chemie an der landwirt-
schaftlicben Hochschule Bonn-Poppelsdort, gleichzeitig war er Vor-
steber der Versuchsstation dieser Hochschule. Dort fand er seine
Gattin, die ihm einen Sokn und eine Tochter schenkte.

Als im Jabre 1873 die Akademie zu Waldau aufgehoben und
das Studium der Landwirtschaft mit der philosophischen Fakultat der
Uiniversitit Kounigsberg vereinigt wurde, rief man Ritthausen voo
Bonn nach Ostpreuflen zuriick. Er hat in Xonigsberg noch 26 Jahre
lang als ordentlicher Professor der Agrikulturchemie gewirkt. 189!
trat Ritthausen in den Ruhestand.

Ritthausen hat als bervorragender akademischer Lehrer sich be-
wihrt. Wegen seines aufrichtigen, edlen Charakters war er bei
seinen Freunden allgemein beliebt, seinen zablreichen Schiilern ist er
stets ein eifriger Forderer ihrer Bestrebungen gewesen.

Es wiirde mich zuweit fiibren, wenn ich ein genaues Verzeichnis
aller Veréffentlichungen von Ritthausen bringen wollte. Ich beschrinke
mich darauf, einige Arbeiten aus dem »Journal fiir praktische Chemiec
Zu nenneun.

1862. Bestandteile des Weizenklebers.

1863. Zusammensetzung und Darstellung von Pflanzenleim. Cholesterin im
Weizen. Nachweis von Trimethylamin im Weizenbrand.

1864. Bestandteile des Weizenklebers.

1866. Glutaminsiure. Bestandteile des Weizenklebers. Einwirkung von Na-
triuin auf Bittermandel6l.

1868. Pflanzencasein. Zersetzungsprodukte des Legumins. Die Glutansiure,
das Zersetzungsprodukt der Glutaminsiure durch salpetrige Saure.

1869. Die Proteinstoffe der Maissamen. Asparaginsiure und Glutaminsiure
als Zersetzungsprodukte des Legumins und Conglutins.

1870. Amygdalin aus Wickensamen, Die organischen Sduren in den Samen
von Lupinen.

1871. leucin aus Pflanzenprotein. Uber Asparaginsiure und Glutaminsiure

1872—1871. Verbindungen der Eiweilstoife mit Kupferoxyd. Drehangs-
vermogen von Glutan, Die Bestimmung des Stickstofls der Eiweil-
kérper. Uber ¢in vom Milchzucker verschiedenes Kohlehydrat der
Mileh.
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1878—1880. Krystallinische Liweiistoffe aus verschiedenen Arten von Ol-
samen. Dic EiweiBstofle der Ricinussamen. Die Eiweiflstoffe der Para-
nilsse.

1881 —1890. Uber Vicin, Convicin, Zersetzungsprodukte von Conglutin und
Legumin. Die Verbreitung der Myronsiure in Brassicaarten. Krystal-
lisiertes Eiweil aus den Samen von Hanf, Kirbis und Ricinus. Die
Eiweilstoffe der Pfirsichkerne und der Sesamsamen. Melitose aus
Baumwollsamen. Das Vorkommen von Citronensiure in den Samen
von Leguminosen. Betain, aus Banmwollsamen hergestellt.

1891 —1899. Gber Alloxantin, aus Convicin hergestellt. Uber Galacit aus
den Samen der lupine. Leucinimid aus Eiweistoffen. Die Alkaloide
der gelben Lupine. Secalin aus Roggen. Uber Vicin und Diviein.

Stutzer.
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